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FORMULE CLASSIQUE
6,90 € TTC* (soit 6,504€ HT/ pers)

« Thé & café « Mini croissant
) . . . . .
e Jus d’orange « Mini pain aux raisins
« lau minérale « Sucre
« Mini pain au « Tasses et cuilléres
chocolat jetables

PAUSE-CAFE
7,90 € TTC* (soit 7,49€ HT/ pers)

Thé & café e Mini moelleux au
Jus d’orange chocolat

FEau minérale e Sucre

Brochette de « Tasses et cuilleéres
fruits frais jetables

FORMULE DIRECTION
9,50 € TTC* (soit 9,00€ HT/ pers)

A ¢ Thé & café e Mini chaussons aux
& . Jus d’orange pommes
e FFau minérale e Pain
. Mini pain au e Sucre, beurre,
chocolat confiture
e Mini croissant o Tasses porcelaine et

e Mini pain aux raisins cuilléres inox

FORMULE CREOLE
9,50 € TTC* (so0it 9,00€ HT/ pers)

Thé, café et chocolat e Pain au beurre

créole e Pain

Jus d’orange e Sucre, beurre,
Eau minérale confiture

Mini pain au « Tasses porcelaine
chocolat et cuilléres inox

Mini croissant




BOX BRUNCH a 19,90 €

POUR 2 PERSONNES

4 Minis viennoiseries

4 tranches de pain au beurre (brioche martiniquaise)

4 tranches de pain de campagne

2 Cups de fruits frais de saison

1 Plateau de charcuterie
2 Toasts salés

Petites gourmandises

Confiture de mangue, Nutella, beurre,

Suppléments :

2 jus d'orange & 2 boissons chaudes (chocolat martiniquais, thé, café, chodo)

e Bagel poulet (blanc de poulet, fromage frais, crudités) 3 50€

e Tartine saumon & avocat

e Smoothie aux fruits frais

« Egg muffin (Euf+cheddar)

e Yaourt au granola & fruits rouges
e Crépes ou pancakes

» Cookie ou gaufre, ou muffin

e 4 minis viennoiseries

e Jus d'orange

o Café

e Chocolat

o Confiture, sirop d'érable, nutella, beurre

Commandez au 06.70.25.26.59

4,00€
2,90€
2,50€
2,50€
2,00€
2,00€
2,00€
2,00€
1,50€
2,00€
1,00€




TRAITEUR
A LA CARTE

Minimum 10 piéces

Samoussa

Bouchons

Accras légume

Accras morue

Accras crevette

Bonbon piment

Feuilleté apéritif

Navette (saumon, thon, rillettes etc...)
Petit four salé

P&té créole viande

Paté créole thon

Verrine de cocktail de crevette
Verrine de purée de patate douce
Verrine de christophine

Verrine d'achard de légumes

Boudin noir (morceau de 40g environ)*

Boudin blanc (morceau 40g crabe, crevettes, morue)*

Boudin blanc (morceau 40g poulet)*
Cigarette créole

Divers roulés (fromage, poulet curry)
Divers toasts (thon, chévre, tomate)
Toast saumon

La piece
La piece
La piece
La piece
La piece
La piece
La piece
La piece
La piece
La piece
La piece
La piece
La piece
La piece
La piece
KG
KG
KG
La piece
La piece
La piece

La piece




TRAITEUR A LA CARTE
PLAT TRADITIONNEL CREOLE :

Tous nos plats sont accompagnés de riz - Minimum 4 pers

Rougail saucisse - 14,00 €
(Saucisses créoles cuites dans une sauce & base d'ail, tomates, oignons, gingembre et combava)

Faux-Filet a l'antillaise - 22,00 €
(Faux-filet servie avec une sauce chien (cive, ail, piment, persil, huile, citron vert)

Colombo de poulet - 16,00 €
(Morceaux de poulet fermier marinée dans un mélange d'épices & colombo puis cuite avec des légumes)

Dorade royale grillée -19,90 €
(Dorade marinée, a l'ail et au jus de citron, sauce chien)

Dombré crevettes™ - 16,00 €
(boulettes de farine préparées dans une sauce trés gouteuses et épicés)

Dombré au porc* - 14,00 €
(boulettes de farine préparées dans une sauce trés gouteuses et épicés)

Blaff de poisson - 20,50 €
(Poisson mariné dans un mélange de jus de citron vert et d'ail)

Braisé de légumes - 12,50 €
(Vegan, assortiment de légumes braisés)

Colombo de cabri - 16,50 €
(Morceaux de poulet fermier marinée dans un mélange d'épices & colombo puis cuite avec des [égumes)

Carry de poulet ou de porc - 16,50 €
(Morceaux de poulet fermier ou de porc marinée dans un mélange d'épices puis cuite avec des légumes)

Poulet boucané - 16,50 €
(Morceaux de poulet fermier cuit dans un boucanage)

Court bouillon de vivaneau - 20,50 €

(Vivaneau entier cuit dans un bouillon parfumé d'épices, d'aromates)

Carry de requin au lait de coco et curry (selon péche) - 19,90 €
(Filet ou darne de requins, poché avec sa sauce a base de lait de coco et curry )



BOX A COMPOSER

COMPOSEZ VOS BOX SELON VOS ENVIES MINIMUM DE 5 RECETTES

e Bouchons réunionnais x4 1,10 € 6,60 €
e Croquettes de pomme de terre x4 0,63 € 3,80 €
 Accras de poisson x4 0,90 € 5,40 €
e Accras de légumes x6 0,70 € 4,20 €
e Samoussas de boeuf x6 1,25 € 7,50 €
 Beignets de bananes plantain x6 0,90 € 5,50 €
 Beignets de calamar xé 0,50 € 3,00 €
e Mini bokit x6 1,60 € 9,50 €
e Cigarette créole x6 1,10 € 6,60 €
« Cigarette fromage x6 1,10 € 6,60 €
e Patés morue xé 1,00 € 7,00 €
e Mini pizza x6 1,75 € 10,50 €
e Mini hamburger xé 1,41 € 8,50 €
e Plateau de charcuterie 950 €

(2 rosette, 2 jambon blanc, 2 jambon cru, coppa, décoration de
condiments)

e Verrines de patate douce x10 125€ 12,50 €
e Roulé saucisses x6 1,08 € 6,50 €
e Roulé fromage x6 1,08 € 46,50 €
e Canapé x6 100 € 6,00 €
e Petites brochettes x4 2,00€ 12,00€
e Cornet de frites 2,50 €
e Cornet de frites de patates douce 3,50 €
e Cornet de bananes plantain 3,50 €

 Boudin noir/kg 2290 €



NOS DESSERTS

TOUTES NOS PATISSERIES SONT FAITES MAISON

Taille Prix

Mont-Blanc coco La part 3,50 €
Tourment d'amour La part 3,50 €
Tarte sucrée Grand 24,00 €
Blanc manger coco (entremet sucré a la noix La coupelle 3,00 €
de coco)

Flan coco caramélisé La coupelle 3,00 €
Banane flambée au rhum La piece 6,00 €
Pithiviers fondant Petit 4,00 €
Pithiviers fondant Moyen 14,00 €
Pithiviers fondant Grand 28,00 €
Tarte tatin 3,20 € 30,00 €
Tarte normande 3,50 € 32,00 €
Charlotte fraise ou chocolat ou poire 4,00 € 36,00 €
Fraisier ou framboisier ou poirier 4,50 € 40,00 €
Tarte aux fraises (selon saison) 3,80 € 35,00 €
Tarte aux framboises (selon saison) 3,80 € 35,00 €
Tarte abricots 3,00 € 30,00 €
Milles feuilles 3,00 € 30,00 €

Cheescake 3,50 € 28,00 €




